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Ontario



Oto kilka rad co do sposobdéw przechow-
ywania na statku ziowionych ryb, tak aby
pozostaty swieze i zdatne do spozycia w
chwili dostarczenia do zaktadu przetworce-
zego. Ponizsze zabiegi pozwalajg otrzymac
najwyzsze ceny za towar i pomagajg
ograniczac ilos¢ odrzutow.

Nalezy pamieta¢:

» Pie¢ czynnosci, ktére trzeba wykonadé, zeby
catkowicie oczysci¢ pojemniki

» Korzysci dla rybaka, ktéry prawidtowo obchodzi sie
z rybg i odpowiednio jg chtodzi




Ostrozne obchodzenie sie z ryba

Od chwili wyciggniecia z wody z rybg nalezy obchodzi¢ sie ostroznie i przechowywac¢ zimng i mokrg. Niede-
likatne obchodzenie sie z rybg moze obnizy¢ warto$¢ potowu.

Ryba nie moze by¢ zgnieciona ani okaleczona w jakikolwiek sposéb. Nie wolno uzywac topaty do
przetadowywania wiekszych ryb. W zadnym wypadku nie wolno uzywac¢ widet, ktére moga wktué¢ sie w rybe i
przyspieszyc jej rozktad.

Chtodzenie ryb

Ryby zaczynajg sie psu¢ (rozktadac) zaraz po wyciagnieciu z wody.
Dlatego muszg by¢ trzymane w temperaturze 41C (39LF) albo nizszej.
Naijlepiej jest umiesci¢ ryby w chtodni albo w pojemnikach z lodem.

Nalezy uzywac¢ kruszonego lodu, ktéry nie kaleczy ryby ostrymi kantami.
Poza tym |6d kruszony jest lekki i nie zgniata ryb w dolnej czesci pojem-
nika.
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Uktadanie ryb warstwami

Ryby nalezy uktadac tak, jak na zatgczonym rysunku: warstwa lodu, warstwa ryb, znowu 16d, potem znéw ryby.
Takie uktadanie zapewnia catkowite schtodzenie wszystkich ryb i zapobiega ich uszkadzaniu.

Warstwy nalezy ukltada¢ w nastepujacy
sposoéb:
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1. Najpierw pokry¢ dno pustego pojemnika kilkoma
calami kruszonego lodu.
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Utozy¢ jedng warstwe ryb, upewniajgc sie, ze ryby nie
zachodzg na siebie.
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3. Pokryc¢ ryby catkowicie kilkkoma calami lodu.

4. Utozy¢ nastepng warstwe ryb, upewniajac sie, ze ryby
nie zachodzg na siebie.

Kontynuowac uktadanie warstw w ten sposob az do samej gory pojemnika, a na wierzchu potozy¢ kilkucalowa
warstwe lodu. Wszystkie pojemniki muszg mie¢ szczelnie zamykane wieka, aby spowolni¢ topnienie lodu oraz
zapobiec skazeniu.



Czyszczenie pojemnikow

Kazdorazowo, po opréznieniu pojemnikéw, muszg one
by¢ umyte i zdezynfekowane w nastepujacy sposob:

1. Opréznianie i czyszczenie pojemnika
Nalezy wyrzuci¢ z pojemnika wszelkie pozostate
kawatki odpadkéw i lodu.

2. Mycie i dezynfekcja pojemnika

Przy pomocy weza z wodg umy¢ pojemnik, zeby
usung¢ pomniejsze odpadki, ktére mogty sie tam
przyklei¢. Mycie wodg przygotowuje zarazem pojem-
nik do nastepnego etapu czyszczenia.

Teraz nalezy przeczytac instrukcje na etykiecie butli ze srodkiem czyszczacym i zmieszac ten srodek
z odpowiednig iloscig cieptej wody, a nastepnie wyszorowac i wyskrobaé pojemnik, uzywajac srodka
czyszczacego z wodg. Etykieta na srodku czyszczacym zawiera réwniez informacje, ile czasu nalezy
pozostawi¢ ten srodek przed sptukaniem.

3. Powtérne ptukanie

Jest wazne, zeby wyptukaé pojemnik po jego umyciu $rodkiem czyszczacym. Srodki czyszczace i inne chemi-
kalia moga by¢ trujgce i gdyby pozostaty na $ciankach pojemnika po czyszczeniu, skazityby 16d i nastepny
tadunek ryby. Dlatego trzeba spryskac¢ caty pojemnik goraca wodg i catkowicie usunaé srodek czyszczacy.

4. Dezynfekcja
Srodek dezynfekujgcy pomaga zabi¢ bakterie, jakie mogg jeszcze pozostawac na tym etapie. Nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje na etykiecie butli ze srodkiem dezynfekujgcym i uzywac go wedtug tej instrukciji.

5. Suszenie pojemnika
Ostatnig czynnoscia jest wysuszenie pojemnika. Bakterie rosng szybciej na mokrych powierzchniach i dlatego
jest niezbedne catkowite wysuszenie pojemnika przed nastepnym zatadunkiem.



Co to jest skazenie?

Spozywanie skazonej zywnosci jest niebezpieczne.

Skazenie nastepuje w wyniku przenikniecia bakterii
lub substancji chemicznych:

* od ludzi albo wyposazenia, do zywnosci.
« zjednego pokarmu do drugiego.

Ta instrukcja jest dostepna w sieci internetowej w kilkunastu jezykach.

Dodatkowe informacje mozna otrzyma¢ z Ministerstwa Rolnictwa:

Ontario Ministry of Agriculture, Food and Rural Affairs
1 Stone Road West,

Guelph, Ontario N1G 4Y2

1 888 466-2372

www.ontario.ca/omafra



