
Liste de vérification des mesures de biosécurité 
Liste de vérification des mesures de biosécurité à l’intention des entreprises de transformation

Ce document a été adapté de Évaluation des risques à votre exploitation agricole — 
Liste de vérification des mesures de biosécurité, publié par l’Agence canadienne d’inspection des 

aliments — 10 mars 2013

1. Gestion de l’accès

1.1 Zones distinctes désignées 

Les lieux sont-ils entourés d’une clôture?

Y a-t-il une allée ou une barrière d’accès pouvant être fermée et verrouillée 
de manière sécuritaire?

Y a-t-il une seule entrée?

L’entrée est-elle identifiée au moyen d’un dispositif de signalisation?

Y a-t-il des zones désignées comportant différents niveaux de biosécurité qui 
sont identifiées sur les lieux (p. ex. des installations d’attente/de 
débarquement, un plancher d’abattage, de la transformation supplémentaire)

Les limites de ces zones de biosécurité sont-elles clairement i
ndiquées? 

Les « zones d’accès restreint » sont-elles indiquées au moyen d’un 
dispositif de signalisation?

1.2 Control movements into and between designated zones 

REMARQUE : Cette évaluation vise à aider à orienter le demandeur à déterminer ses priorités aux 
fins de l’aide financière destinée à améliorer la biosécurité. Le demandeur ne sera pas pénalisé s’il 
répond « non » à l’un des éléments de la liste de vérification

Y a-t-il des zones séparées pour le déchargement et les installations 
d’attente des animaux et les employés/la vente au détail? 

 Pouvez-vous nettoyer ou désinfecter les véhicules sur place?

Y a-t-il un endroit désigné pour le nettoyage ou la désinfection des 
véhicules qui est séparé des bâtiments logeant les animaux?

L’entrée de chaque abattoir possède-t-elle une aire de transition ou une 
antichambre (aire permettant d’enlever les vêtements et chaussures 
d’extérieur)?

Si vous avez plus d’un parc/bâtiment d’attente, les employés ont-ils 
l’obligation de porter des vêtements désignés qui sont spécifiques à
chaque installation?

Si vous avez plus d’un parc d’attente/étable, les employés ont-ils 
l’obligation de porter des chaussures ou des couvre-chaussures 
désignés pour chaque unité ou bâtiment où attendent des animaux?
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Les employés ont-ils l’obligation de laver leurs mains à l’entrée de chaque 
bâtiment ou installation où attendent des animaux?

L’accès des visiteurs à vos installations d’attente des animaux est-il contrôlé?

Tenez-vous un registre des visiteurs?

Les visiteurs ont-ils l’obligation de porter des vêtements désignés?

Les visiteurs ont-ils l’obligation de porter des chaussures ou des couvre-
chaussures désignés?

Les visiteurs ont-ils l’obligation de laver leurs mains à l’entrée de chaque 
bâtiment ou installation où attendent des animaux?

Les visiteurs ont-ils l’obligation de laver leurs mains à la sortie de chaque 
bâtiment ou installation où attendent des animaux?

2. Gestion de la santé animale

2.1 Gestion des déplacements des animaux 

Les arrivées d’animaux à votre établissement sont-elles consignées? 

2.2 Surveillance des signes de maladie chez les animaux 

Des enquêtes comme des analyses vétérinaires pour les décès d’animaux non 
reliés à l’abattage ou à l’euthanasie (c.-à-d. trouvés morts) sont-elles réalisées 
sur une base régulière?

Impliquez-vous un vétérinaire dans les enquêtes sur les décès d’animaux non 
reliés à l’abattage ou à l’euthanasie (c.-à-d. trouvés morts) dans vos 
installations?  

Est-ce que votre exploitation agricole ou établissement possède
un plan d’intervention d’urgence?

Vos employés ou aides (le cas échéant) sont-ils familiers avec les 
procédures de votre plan d’intervention d’urgence?

Les coordonnées de votre vétérinaire, y compris un vétérinaire du 
MAAARO le cas échéant, sont-elles affichées à un endroit où tous 
les employés peuvent les trouver?

Les coordonnées du MAAARO sont-elles affichées à un endroit 
où tous les employés peuvent les trouver?

Les coordonnées de votre vétérinaire de district de l’ACIA sont-elles 
affichées à un endroit où tous les employés peuvent les trouver?
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3. Operational Management

3.1 Properly dispose of deadstock 

Disposez-vous d’un plan écrit pour l’élimination des animaux morts?

Conservez-vous un registre des animaux morts?

Le registre des animaux morts contient-il des précisions sur les 
tests diagnostiques réalisés et sur les résultats de ces tests
(le cas échéant)?

Suivez-vous les directives provinciales, municipales et environnementales 
relatives à l’élimination des animaux morts?

Les aires d’entreposage temporaire et d’élimination des animaux morts sont-
elles gérées de manière à empêcher les détritivores et les insectes d’accéder 
aux carcasses?

3.2 Gestion sécuritaire du fumier

Disposez-vous d’un plan écrit de gestion du fumier?

Le fumier est-il régulièrement retiré des bâtiments où logent les animaux?

L’aire d’entreposage du fumier est-elle contenue au moyen d’une barrière ou 
dans une enceinte?

La distance entre vos installations et l’aire d’entreposage du fumier est-elle 
suffisante?

La distance entre l’aire d’entreposage du fumier et le périmètre de votre 
propriété est-elle suffisante?

Les aires d’entreposage sont-elles équipées pour contenir le ruissellement 
provenant des corrals?

Consignez-vous les déplacements du fumier?

Votre plan d’intervention d’urgence comporte-t-il des mesures pour 
restreindre le déplacement des animaux ou des sous-produits d’animaux?

Votre plan d’intervention d’urgence comporte-t-il des mesures pour 
restreindre le déplacement des véhicules, de l’équipement et du matériel?

Votre plan d’intervention d’urgence comporte-t-il des mesures pour 
restreindre le déplacement des personnes?
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3.4 Maintien des installations en bon état 

Avez-vous un programme d’entretien pour vos installations?

Avez-vous un calendrier prévoyant l’entretien régulier des bâtiments et de 
l’équipement mécanique?

Procédez-vous à des inspections visuelles régulières pour repérer les 
dommages?

Les entrées et les voies d’accès sont-elles en bon état?

Les clôtures autour des lieux sont-elles en bon état?

Y a-t-il des plans d’eau stagnants (mares, étangs) sur les lieux?

Les canalisations d’eau dans l’aire de production sont-elles vérifiées et 
entretenues régulièrement?

L’ensemble des bâtiments sont-ils en bon état?

3.3 Nettoyage régulier des lieux, des bâtiments, de l’équipement et des véhicules

Y a-t-il une zone désignée pour le nettoyage de l’équipement et des véhicules?

Existe-t-il une norme opérationnelle normalisée pour les procédures de 
nettoyage et le mélange de désinfectants? 

Les étables et autres bâtiments sont-ils nettoyés selon un calendrier fixe?

Les aires d’attente pour les animaux et l’équipement sont-ils nettoyés 
régulièrement?

L’équipement est-il partagé avec d’autres exploitants ou emprunté à ceux-ci?

Tout l’équipement et les produits de nettoyage et de désinfection sont-ils 
entretenus adéquatement?

Les dispositifs d’alimentation et d’abreuvement des animaux sont-ils 
désinfectés régulièrement ou lors de leur utilisation?

Tout l’équipement et les véhicules qui quittent les lieux sont-ils nettoyés et 
désinfectés?

Y a-t-il une zone désignée pour le nettoyage de l’équipement et des véhicules 
qui quittent les lieux?

Si de l’équipement est partagé ou emprunté, est-il nettoyé et 
désinfecté avant d’être utilisé?

Si de l’équipement est partagé ou emprunté, est-il nettoyé et 
désinfecté après avoir été utilisé?

Toutes les zones de votre établissement sont-elles dotées 
d’équipement de nettoyage et de désinfection?
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3.6 Lutte antiparasitaire 

Coupez-vous ou contrôlez-vous la végétation près des aires d’attente des 
animaux afin de décourager les ravageurs et les animaux sauvages?

Les entrées des bâtiments logeant des animaux, des enclos et des étables 
ferment-elles de façon sécuritaire, par exemple avec un verrou ou un loquet?

Des mesures sont-elles en place pour empêcher les oiseaux de nidifier dans 
l’aire d’attente des animaux?

Des mesures sont-elles en place pour lutter contre les insectes?

Des mesures sont-elles en place pour lutter contre les rongeurs?

3.7 Planification et formation 

Disposez-vous d’un plan de biosécurité écrit sur les lieux? 

Des séances de formation sont-elles tenues régulièrement avec 
les membres du personnel pour réviser les protocoles de 
biosécurité?

Avez-vous conçu votre plan de biosécurité en consultation avec un 
vétérinaire ou un expert en santé des animaux?

Avez-vous conçu votre plan de biosécurité en consultation avec 
vos employés?

Vos employés ont-ils reçu une formation sur la manière de mettre 
en œuvre votre plan de biosécurité? 

3.5 Obtention d’intrants d’une source fiable 

L’eau provient-elle du système d’approvisionnement municipal?

Si l’eau provient d’une autre source, est-elle traitée?

Les aliments pour animaux sont-ils achetés chez un fournisseur 
commercial?

La litière est-elle achetée chez un fournisseur réputé?

Les aliments pour animaux sont-ils entreposés dans une aire 
désignée à l’écart des animaux sauvages et des ravageurs?

La litière est-elle entreposée dans une aire désignée afin de prévenir 
la contamination?

La litière est-elle remplacée après chaque déplacement d’animal?
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